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TAVUKLU SEBZE CORBASI

Malzeme:

1 paket Bizim Mutfak Kremali Sebze Corbasi
2 corba kasigi Bizim Aycicek Yagi
100 gram tavuk eti

2 ¢orba kasigi Bizim Mutfak Un

5 su bardagi su

1 tablet Bizim Mutfak Tavuk Bulyon
1 su bardag st

Tuz

Uzeri icin :

2 corba kasigi Bizim Aycicek Yagi

1 tutam pul biber

4-5 adet zeytin

nane yapraklari

Aycicek yagini bir tencereye alip kiigiik kiipler halinde dogradiginiz tavugu sote edin. Uzerine un ekleyip kokusu
gidene kadar kavurun. Daha sonra suyu tencereye ilave edin. Bizim Mutfak Kremali Sebze Gorbasr’ni, strekli
karistirarak Uzerine bosaltin. Tuz ve tavuk bulyonu da ¢orbaya ekleyin. Kaynamaya baglayana kadar
karistirarak pisirin. Kaynadiktan 5 dakika sonra sutl katin. 5 dakika daha pisirip ocaktan alin. Aygicek yagdi ve
pulbiberi kizdirip ¢corbanin Uzerine gezdirin. Kiyilmig zeytin ve nane yapraklari ile sisleyerek servis yapin.
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