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TAVUKLU SEBZE CORBASI

Gerekli Malzemeler.

Un (3 gorba kasigr)

Et suyu (2 bardak)

Sit (2 bardak)

Krema (2 ¢orba kasigr)

Pilic gdgUs eti (1 adet)

Havuc (1 adet)

Kabak (1 adet)

Patates (1 adet)

Kori (1 tath kasig)

Tuz (1 gorba kasigi)

Basmati pirinci (2 corba kasig)
Konserve bezelye (100 gram)
Margarin (2 ¢orba kasig)

1 adet pilic g6gus etini kii¢iik kiipler halinde dograyin. Ocaga aldiginiz tencereye 2 ¢orba kagigi margarin koyun
ve yag! eritin. Kabugunu soydugunuz 1 adet patatesi 6nce ikiye kesin. Ince ince dilimleyerek, ki¢ik kipler
halinde dograyin. Kabugunu soydugunuz 1 adet kabagin kabuk kisimlarini kesin ve ince ince dilimleyerek kicik
kpler halinde dograyin.

Yag isindiktan sonra kestiginiz gégus etini tencereye koyup, karistirarak kavurun. Bu sirada 1 adet havucu ikiye
kesin, ince ince dilimleyerek kiip kip dograyin. Kavrulan etlerin tzerine dogradiginiz havucu ilave edip yaklasik
3-4 dakika kavurun. Havuglar yumusadiktan sonra dogradiginiz patatesleri ekleyin ve kavurun. Patatesler renk
aldiktan sonra dogradiginiz kabaklari ilave edip karigtirarak kavurun.

Uzerine 3 ¢orba kasigi un ilave edip hizlica karistirarak yaklasik 2-3 dakika kavurun. Un dibine tutmaya
basladiginda 2 bardak et suyunu ilave edin. Birkag kez karistirip tzerine 2 bardak st dékip, 100 gram
bezelyeyi, 2 corba kasigi pirinci, 1 tath kasigi kériyi ve 1 ¢orba kasidi tuzu ilave edin. Birkag kez karistirip
corbayl kaynamaya birakin.

Gorba kaynadiktan sonra igine 2 gorba kasigi krema ilave edip birkag defa karistirin. Pisen gorbanizi servise
hazir hale getirin.
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