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TAVUK SUYUNA SEBZE CORBASI

1 adet tavuk gégsi

1 adet tavuk budu

1 adet kuru sogan

1 adet havug

2-3 dal kereviz sapi

1 tath kasidi tuz

6 su bardagi su

1 yemek kasigi tereyagi
1 yemek kagigi un

1 cay bardag tel sehriye
Yarim ¢ay kagigi karabiber

Soganlari, havuglari ve kereviz saplarini iri iri dograyin ve tavuklarla birlikte tencereye alin.
1 tath kasidi tuz ve 6 su bardagdi suyu da ilave edin ve tavuklar haglanana kadar pisirin.
Haslanan tavuklarin kemiklerini ayirip etlerini ince ince didikleyin.

Tavuk suyunu da stzip kenarda hazir edin.

Tereyagdini bagka bir tencere de eritip unu kokusu ¢ikana kadar yagda kavurun.

Un kavrulunca tavuk suyunu azar azar ve surekli karigtirarak tencereye ekleyin.

Kapagini kapatip kaynamaya birakin.

Kaynayan ¢orbaya tel sehriyeyi, didiklediginiz tavuk etini ve karabiber ilave edin.

Bu sekilde 10 dakika daha pisirdiginiz gorbayi sicak servis edin.
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