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TAVUKLU SEBZE CORBASI

Fevziye Surmeli

1 adet tavuk g6gus eti

3 bardak tavuk suyu

1 adet ince dogranmis orta boy sodan
3 dis kiyllmig sarimsak

3 yemek kasigi zeytinyagi

1-2 avug tel sehriye

1 adet kiip dogranmis patates

1 adet kiip dogranmig havug

3-4 dal ince dogranmig maydanoz
Yarim limonun suyu

Tuz

Karabiber

Zeytinyagdini tencereye koyun. Sodan ve sarimsagi ilave edip soteleyin. Pembelestikten sonra tavuk suyunu,
tavuklari, patatesleri ve havuglari ekleyin tencerenin kapagini kapatin. Kaynayinca altini kisin. Tavuklari digar
alin, sehriyeyi tencereye ekleyin kapagini kapatin. Tavuklari didikleyin ve ¢orbaya ilave edin. Gorbayi kapagi
aclk bir sekilde bir tagim kaynatin. Tuz, karabiber, maydanoz ve limon suyu ile tatlandirip servis yapin.
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