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TAVUKLU SARMA BOREK

4 adet hazir yufka

1 su bardag st

Yarim su bardagi siviyag
1 adet yumurta

Iciigin:

1 adet tavuk gégsi

2 adet orta boy patates
8-10 dal dereotu

2 adet taze sogan
Yarim tath kagigi kimyon
Yarim tath kasigi tuz

Patates kabuklu olarak haglanir. Tavuk haglanir. Patates soyulur ve rendelenir. Uzerine didiklenmis tavuk, ince
kiyilmis dereotu, taze sodan, tuz ve kimyon eklenir, karistiriir. Cukur bir kabin iginde yumurta ¢irpilir. Uzerine st
ve yag eklenir. Yufkalar Gst Gste konur. Sigara boregi yapiminda oldugu gibi ticgen, 8 parcaya kesilir. Her tiggen
pargaya sutli karigim sirdilir. Genis kenarina tavuklu i¢ konur. Once sagdan ve soldan katlanir, sonra siki
olmayan bir rulo yapilir. Biittin borekler yaglanmig tepsiye dizilir. Uzerine artan sGtli karigim bolca surGldr.
Onceden isitilmis 180 derece firinda kizarana kadar pisirilir.
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