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TAVUKLU SARK PILAVI

60 gr tereyagi

2 su bardag piring

2 parca tavuk gogus eti

1 adet sogan

2 adet domates

0,5 su bardagi ¢cekilmis ceviz igi
1 adet defne yapragi

1 cay kasigr kekik

Yeterince karabiber

Yeterince tuz

Tavuk etlerini kugbagi dograyip tencereye alin ve Uzerini 6rtecek kadar su ilave edin. Tuz serpip iyice
yumusayincaya kadar haslayin. Eti kevgirle bir tabada alip tavuk suyunu saklayin.

Pirinci yikayip limonlu ve tuzlu sicak suda yarim saat bekletin. Bol suyla yikayip stiziin. Sogani soyup dograyin.
Domatesleri soyup kiip kip dograyin.

Tereyagini tencerede eritin. Tavuk etlerini ve sogani ilave ederek kavurun. Ceviz, kekik, tuz, karabiber ve defne
yapragini ekleyin. Pirinci ilave edip 3 bardak tavuk suyunu ekleyin. Kisik ateste suyunu ¢ekinceye kadar pisirin.
Atesten alip Uzerini k&gt havluyla 6rtip dinlendirin. Harmanlayip servis tabaklarina alin.
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