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TAVUKLU SARAY PILAVI

https://www.dogrusucarrefoursa.com

2 kasik ¢ig badem
2 kaslk siyah kuru zom
2 dilim tavuk g6gst
2 bardak sicak su

1 su bardag piring
1,5 kasik tereyagi
1,5 tatli kagigi bal

1 adet kesme seker
Siviyag

Tuz

Karabiber

On hazirlik olarak pirinci 1slatin. Bademlerin kabuklarini kolay soymak igin sicak suda bekletin. Tavuk géglis
etlerini sotelik dograyin. Pilav tenceresinde énce kabuklari soyulmus bademleri siviyagda kavurun. Bademler
pembelesmeye basladiginda tavuk etlerini tencereye alin. Tavuklarin rengi degistiginde karabiber, kuru Gzim ve
ball tencereye alin, karigtirin. Ayri bir tencerede tereyagini eritin. Yikanmig ve suyu sizulmus pirinci de alin.
Pirinci kavurun ve sicak suyu ilave edin. Kesme sekerini de ekleyip tencerenin kapagini kapatin. Suyunu

¢ektikten sonra tavuklu harci pilavla bir araya getirin. lyice karigtirin ve servis yapin.
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