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TAVUKLU SANDVIC

Malzeme:

12 dilim beyaz ekmek

2 dilim tavukgdgsu filetosu

3/4 su bardag Bizim Mutfak Mayonez
2 gorba kagsigi limon suyu

2 corba kagsigi feslegen yapragi

2 ¢orba kasigi nane yapragi

karabiber, deniz tuzu

1/3 su bardagdi dogranmig frenk sogani

Tavuk etlerini kugbas! seklinde dograyip yapismaz ytzeyli bir tavada kizartin. Ekmegin bir tarafina tereyagi
suriin. Tavuk, mayonez, limon suyu, nane, feslegen, tuz ve biberi karigtirin. Ekmek dilimlerini ikiye bdlip
yarisina bu karigimi sdrtin. Dilimlerin dider yarisiyla Ustlerini kapatip i¢gen olacak sekilde kesin. Kestiginiz
kenarina mayonez surtin. Mayonezli tarafinin Gzerine kiyilmig Frenk sogani serptikten sonra servis yapin.
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Fotograf "gll" tarafindan génderildi. 19.04.2024
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