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TAVUKLU SANDVIC

https://www.cumhuriyet.com.tr

2 adet tavuk g6gus

2 yemek kagsigi zeytinyagdi
1 tath kasidi kekik

1 dis sarimsak

Tuz

Karabiber

Pul biber

2 adet sandvi¢ ekmegi

2 blyuUk yaprak gébek marul
4 adet kornigon tursu

1/2 (yanim) kase misir

2 yemek kasigi mayonez

Oncelikle derin bir kab igerisinde zeytinyagd, sarimsak rendesi, baharatlari ve tuzu ilave ederek tavugu iyice
karistirin.

Buzdolabinda bir saat dinlendirin.

yice isittiginiz tavada tavuklar 6nli arkal kizartin.

Biraz ilininca bir parmak buytkliginde dilimleyin.

Sosu i¢in marul yapraklarini ince dograyin.

Kornigon tursuyu kip kip kesin.

Bir kase i¢ine mayonez, tursu, misir ve marul yapraklarini alip karistirin.
Sandvi¢ ekmegini ortadan kesin.

Mayonezli karisimi ekmegin i¢ine surin.

Tavuklar dizin.
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