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TAVUKLU SALATA

Malzeme

- 2 yemek kasigl Sana Kase
- 10 adet mantar

- 3 adet tavukgdgsi

- 1 su bardagi bezelye

- 1 adet havug

- 4 adet taze sogan

- 2 demet dereotu

- Tuz ve karabiber

- Sosu Igin:

- 2 su bardag mayonez

- 2 su bardagi yogurt

- 1 kutu Sana Créme Bonjour biberli & peynirli sandvi¢ slirme
- 3 dis sarimsak

- 2 yemek kasigi ketcap

Hazirlanisi

1. Mantarlarin saplarini ¢ikarip iyice kiyin.

2. Tavukgd6guslerini ortadan ikiye béllp uzun seritler halinde dograyin.

3. Havucun kabugunu kaziyip rendeleyin.

4. Taze so@anlari ve dereotunu ayiklayip ayri ayri kiyin.

5. Sarimsaklari ayiklayip ezin.

6. Yayvan bir tavada Sana Créme Bonjour?u kizdirip i¢ine dogradiiniz tavukgdguslerini ilave edip tavuklari
renk alana kadar kavurun.

7. Daha sonra igine mantarlari, ekleyip mantarlar suyunu ¢ekene kadar pisirmeye devam edin.

8. En son olarak icine bezelyeyi, rende havucu, kiyilmis taze sogan ve dereotunu, tuz ve karabiberi ekleyip bir
tasim pisirdikten sonra servis tabagina alin.

9. Sosu igin kAsede mayonezi, yogurdu, oda sicakliginda beklettiginiz 1 kutu Sana Creme Bonjour biberli
peynirli sandvi¢ stirmeyi, kiyilmis sarimsaklari ve ketgabi ilave edip iyice karistirin.

10. Sosu, servis tabagina aldiginiz sebzeli tavuklarin Gzerine dékip dereotu ile susleyip servis edin.
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