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TAVUKLU SAFRANLI PILAV

1,5 su bardagi piring

1 corba kasigi fistik

1 tutam safran

Zerdecal, zencefil, tuz, karabiber
20 adet badem

3 corba kagsiJi tereyagdi

300 gram tavuk kugbasgi

Pilav yapacaginiz tencereye tereyagini koyup eritin. Uzerine ¢i§ bademi, dolma fistigini ve kiiglik dogradiginiz
tavuk etlerini ekleyip 5 dakika kavurun. Yikanmig pirinci de Uzerine ddkip birlikte 5 dakika daha kavurun.
Baharatlari ve suda beklettiginiz safrani da igin ilave edin. Pilavin suyunu 2,5 su bardagi olarak tzerine dékip
20 dakika kisik ateste pisirin. Bes dakika da demlenmesi igin bekleyip sicak olarak servis yapin. Farkl kaliplara
koyup ters gevirebilirsiniz.
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