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TAVUKLU RULO BOREK

1 adet kemikli tavuk gdgsu

3 adet yufka

Yarim ¢ay bardag: eritilmis margarin

1 er cay kasig tuz kimyon karabiber kekik pulbiber
1 ¢ay bardagi su

Uzeri icin;

1 yumurta sarisi

Corekotu

Susam

Tavuk gégsunu haslayip didikliyoruz. Baharat ve tuzla karigtinp harmanliyoruz.

Finnin dikddrtgen tepsisini yaglayip yufkalardan birini seriyoruz. Etrafindan sarkan kisimlari ice dogru katliyoruz.
Eritilmig margarin ve suyu bir kasede karistirip bu karigimdan yufkanin tizerine kagikla gezdiriyoruz.

Ikinci ve U¢lncu yufka igin de ayni islemi uyguluyoruz.

Finni 180 dereceye ayarlayip yufkalari 20 dk kadar Uzerleri kizarincaya kadar pigiriyoruz.

Finndan ¢ikardigimiz yufkalarin zerine haglanan tavugun suyundan 3-4 kepge kadar gezdirip tavuk suyunu
¢ekmesiicin 10 dk kadar bekletiyoruz.

Didikledigimiz ve baharatlarla karstirdigimiz tavugumuzu yufkanin her tarafina serpiyoruz.

Yufkalarimizi tepsinin i¢inde dikkatlice rulo haline getirip tizerine yumurta sarisi striiyoruz.

Susam ve ¢orekotu serpip 15-20 dk daha zeri kizarincaya kadar pigiriyoruz.

lindiktan sonra dilimleyip servis ediyoruz.
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