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TAVUKLU RAVIOLI

2 Su Bardagi Un

3 Adet Yumurta

4 Corba Kasigi Zeytinyagdi

2 Cay Kagigi Tuz

Igi igin:

1/2 Adet haglanmig tavuk gégsu
1 Su Bardag st

1 Gorba Kagi§i un

1 Cay Kasig Margarin

1 Gay Kasigi karabiber

Sos Igin:

4 Adet Domates

2 Dis Sarimsak

2 Gay Kasigi Tuz

1 Gorba Kasi§i Tereyagi

4 Corba Kasigi Permesan Peyniri

Un, yumurta, yag ve tuzu bir kaba alip yoguralim, 15-20 dakika dinlendirelim.

Bu arada bir tencereye margarin ve unu koyup sarartalim, didikledigimiz haslanmis tavuk etini ekleyelim. Siti
yavag yavas ilave edip karistiralim, tuzu ve karabiberi serpelim, koyu bir kivam alana kadar pisirelim.
Dinlenmis hamuru 2-3 mm incelikte agalim. Yufkanin yarisina, aralarinda 1 veya 1,5 cm aralik birakarak tavuklu
karigsimdan birer tath kasidi yerlestirelim. Diger yariyi Gzerlerine kapatalim. Hamur kesme aletiyle karelere
bélelim (tavuklu icler ortada kalacak sekilde), kenarlarinin yapismasini saglayalim.

Tencereye su koyup kaynatalim ve raviolileri haglayalim.

Ote yandan rendelenmis domatesleri ve sarimsagi, tereyagini ve tuzu bir bagka tencereye koyup karistirarak
pigirelim.

Haslanmisg raviolileri servis tabagina alalim, Uzerine domates sosundan dokelim, en Uste de permesan peyniri
serpistirelim. Raviolimiz servise hazir.
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