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TAVUKLU RAVIOLI

Hamuru icin

2 adet yumurta

2 su bardagi un

3 su bardagi kadar su
1 tath kasidi tuz

ici icin:

1 adet haglanmis tavuk gdgus eti
1 ¢corba kasigi un

1 adet sogan

1 su bardag st

1 ¢corba kasigi tereyad
4 dal maydanoz

Tuz

Karabiber

Uzeri icin:

1 ¢corba kasigi tereyad
1 ¢orba kasigi salca

1 cay bardagi su

Oncelikle yag eritin sogani kavurup dzerine unu ve sttt dokin. Tavuklu ici hazirlayip sogumaya birakin.
Hamuru icin gereken malzemeleri yogurup hamur yapin. Unlanmis zeminde agin kare ya da yuvarlak sekillerde
kesin, tavuklu ici koyup kapatin. Tencerede tuzlu suda haglayip tabaga alin. Uzerine yag, salca yakip suyla agin
5 dakika kaynatip sos yapin. Uzerine dékerek sicak ikram edin.
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