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TAVUKLU RAMEN

200 g ramen erigtesi

1 litre tavuk veya sebze suyu

1 yemek kasigdi soya sosu

1 yemek kasigi miso ezmesi (istege bagh)
1 dis sarimsak (rendelenmis)

1 cay kasigi taze zencefil (rendelenmig)

1 cay kasigi susam yagi

1 adet haglanmis yumurta (ikiye boélinmas)
100 g haslanmis tavuk veya tofu

1 adet yesil sogan (ince dogranmig)

Misir, mantar veya nori (istege bagl garnittrler)

Tencereye tavuk veya sebze suyunu alin, soya sosu, miso ezmesi, rendelenmis sarimsak ve zencefili ekleyerek
kaynamaya birakin.

Ayri bir tencerede ramen eristesini paketin tGzerindeki talimatlara gére haglayin ve stzin.

Haglanmus eristeleri derin bir kaseye alin, lizerine sicak et suyunu dokun.

Uzerine haglanmis yumurta, tavuk veya tofu, yesil sogan ve istege bagl garnitirleri ekleyerek servis edin.
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