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TAVUKLU RAMEN

https://www.cumhuriyet.com.tr

2 adet tavuk g6gsu (haslanmig ve didiklenmis)
4 su bardag tavuk suyu

1 paket ramen eristesi

2 yemek kasi§i soya sosu

1 yemek kasigi susam yag!

2 dis sarimsak (ezilmis)

1 parca taze zencefil (rendelenmig)

1 adet haglanmis yumurta (ikiye boélinmas)

2 dal yesil sogan (ince dogranmis)

1 adet havug (jllyen dogranmis)

1 su bardagi misir

1 yemek kasigi miso (istege bagh)

Yarim ¢ay kasigi tuz

Yarim ¢ay kasigi karabiber

Kirmizi biber ve nori yosunu (istege bagli stisleme)

Tavuk suyunu tencereye alin, lizerine soya sosu, susam yagi, rendelenmis zencefil ve ezilmis sarimsagi ekleyin.

Karisimi orta ateste kaynamaya birakin.

Ayri bir tencerede suyu kaynatin ve ramen eristelerini paketteki talimatlara gére haglayin. Haslandiktan sonra

slizip kenara alin.

Haslanmis tavuk géguslerini ince ince didikleyin ve hazirladiginiz tavuk suyuna ekleyin. Karigimi 5-10 dakika

daha kaynatin.

Julyen dogranmig havug, misir ve ince dogranmig yesil soganlari ekleyin. Sebzelerin hafifge yumusamasi icin

birka¢ dakika daha pisirin.

Ramen eristelerini kaselere paylastirin. Uzerine tavuklu karigimdan ekleyin. Haglanmis yumurta, kirmizi biber ve

nori yosunuyla susleyerek servis yapin.
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