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TAVUKLU RAMEN

400 gram tavuk

1 paket ramen

2 yemek kasi§i soya sosu

1 tath kasidi rendelenmis taze zencefil
2 adet yumurta

4-5 dal taze sogan

2 dig sarimsak

Yarim ¢ay kasig! kabartma tozu

1 yemek kasigi susam yagi

1 cay kagigi tuz

Uzeri igin:

4-5 dal taze sogan (yesil kisimlari kullanilacak)
100 gram soya filizi

Tavuklari, sarimsak, zencefil, yesil sogan ve tuzla birlikte 2 su bardagdi suyun icinde 30 dakika kadar haglayin.
Tavuklari sudan alip didikleyin ya da kip kip dograyin.

Tavuklarin suyunu da stiztip bagka bir tencereye alin.

Igine soya sosu ve susam yagdini ekleyin. 15 dakika bu sekilde kaynatin.

Bir baska tencerede 2 su bardagdi suyu kaynatip igine ramenleri ve kabartma tozunu ekleyin. Ramenler
yumusayana kadar pigirin.

Ramenleri stizlip kaseye alin. Kaynattiginiz soya soslu sudan makarnalara ekleyin.

Uzerine haslanmig yumurta, taze sogan ve haglanmig tavuk parcalari koyun.

Soya filiziyle siisleyip servis edin.
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