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TAVUKLU PizzA

2 corba kagsigi margarin

600 gr pizza hamuru

3 dilim Keskin oglu tavuk fileto

2 adet patates

2 adet patlican

1 corba kagigi rendelenmig kasar peyniri
Tuz, karabiber

Tavuk filetolari tencereye alip Gzerini gegecek kadar su ekleyin. lyice yumusayincaya kadar haglayin. Eti
kevgirle tencereden alip kiiguk kigik dograyin. Patatesleri yikayip haslayin. Kabuklarini soyup ince halkalar
halinde dilimleyin. Patlicanlar alacali soyup halka halka dilimleyin. Acisini almak igin tuzlu suda beklettiksen
sonra kuru bir bezle stizln.

1.5 kasik margarini teflon tavada eritip patlican dilimlerini iki tarafli olarak kizartin. Kizarttiginiz patlicanlari kagit
havlu Uzerine alip fazla yagini ¢ektirin.

Pizza Hamurunu merdane ile 1 santim kalinliginda agin- 22 cm ¢apinda bir kalibi yaglayip hamuru kaliba alin.
Uzerine tavuk eti, patates ve patlican dilimlerini dizip kagar peynirini serpigtirin. Tuz ve karabiber ilave ettikten
sonra kalan margarini kiiglk kiglk dograyip tzerine koyun. Onceden isitiimig 200 dereceye ayarli firinda 15-20
dakika pisirin. Dilimleyip sicak olarak servis yapin.
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