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TAVUKLU PizzA

150 gram margarin

4 su bardagi un

1 paket maya

2 adet yumurta

1 tath kasidi tuz

1 corba kasigi seker

1 su bardagi su

Ust malzemesi icin:

250 gram dogranmis ve haglanmis tavuk gogsu
20 gram tereyagi

15 adet mantar

3 adet sivri biber

1 adet dogranmis domates

1 su bardag@i rendelenmis kasar peyniri

Mayay! ilik su iginde eritin. Diger malzemeleri ekleyerek karigtirin, kulak memesi kivaminda yumusak bir hamur
elde edin. Uzerini 6rterek 30 dakika kabarmaya birakin.

Ust malzemesi igin tereyadini tavada eritin. Diger malzemeleri dodrayarak tava i¢inde kavurun.

Hamuru 2 dakika daha yogurun. Yaklagik 1 santimetre kalinliginda agin ve yaglanmis kalibin igine yerlestirin.
190 derecede 6nceden isitilmig firinda 6 dakika pisirin. Firindan alin ve Gzerine tavuklu karigimi yayin.
Rendelenmis kasari serpin.

Pizzay tekrar firina strtin ve 25 dakika daha pigirin. Dilimleyerek sicak servis yapin.
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