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TAVUKLU PizzA

https:/bakpilic.com.tr

3 su bardagi un

1,5 su bardagi st

1 kahve fincani siviyag

1 paket toz maya

1 cay kasigi seker

1 gay kagigi tuz

Sosu Igin:

2 yemek kagsidi domates salgasi
Yarim su bardagi su

Kekik

Tuz

Karabiber

Uzeri igin:

500 gr. tavuk gégsi

300 gr. mantar

2 adet kirmizi biber

2 adet yesil biber

100 gr. haglanmig misir

1 su bardagi rendelenmis kasar

Hamur icin, una tuz ve seker ekleyin. Ortasina maya dokiin. Uzerine ilik siit ve siviyag ekleyerek yumusak
kivamli bir hamur elde edin ve yarim saat dinlendirin. Sos i¢in malzemeleri karigtirin. Hamur dinlendikten sonra
acin, tepsiye yayin ve sosu Uzerine dokin. Dig malzemeleri yikanip, dograndiktan sonra hamurun Gzerine koyun.
1 su barda@i kasari rendeleyin. 200 derecelik firnda pigirin.
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