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YUFKADAN TAVUKLU PizzA

Posta Gazetesi

2 adet yufka

250 gr. pilic kugsbasi

1 adet kuru sogan

2 adet carliston biber

| tath kagigi karabiber

1 tath kasidi pul biber

1 corba kasigi feslegen
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 ¢ay bardag sivi yag
Uzeri icin:

1 adet yumurta

1 cay bardagi yogurt
Yarim ¢ay bardagi sut
Yarim ¢ay bardagi zeytinyag!

Tereyaginda, sogan ve etleri kavurun. Dogranmig biberleri ilave edin ve soteleyin. Uzerine yarim ¢ay bardagi su

ekleyerek, etler iyice yumugayincaya kadar kisik ateste pigirin. Yufkalari yaglanmig tart kalibina, arasina sivi yag
slrerek yerlestirin. Yogurt, yumurta, zeytinyagi ve sutl ¢irpin. Yufkalarin Gzerine kavrulmus etleri koyun. Uzerine
yogurtlu karigimi dokerek, 170 derecede isitilmis firinda, yufkalar kizarana kadar pigirin.
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