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TAVUKLU PIROSKi BOREGI

1 adet kiip dogranmig Lezita Tavuk Gogsu
1 yaprak yufka

2 yemek kasigi aycicek yagdi

1 adet yemeklik dogranmis kuru sogan

3 dis ezilmig sarimsak

1 adet yemeklik dogranmig havug

1 adet yemeklik dogranmis kabak

5 dal ince kiyilmig maydanoz

2 yemek kagsidi rendelenmis kasar

10 dal semizotu

1 adet haglanmig patates

Bir tutam kuru kekik

Bir tutam kirmizi toz biber

Pane yapmak igin:

2 adet ¢irpilmig yumurta

1 cay bardagi un

1 cay bardadi panko ekmegi veya galeta unu

Tavada aygicek yagiyla birlikte sirasiyla kuru sogani, Lezita Tavuk Gégsun, sarimsagi, havucu, kabagi
soteleyin. Tuz, biber ve kagar peynirini ekleyerek ocaktan alin.

Yufkalarin igine harci koyarak sarin. Sardiginiz yufkalari 6nce un ardindan yumurta son olarak da panko
ekmegine batirarak paneleyin. Derin yagda kizartin. Haglanmig patates ve semizotuyla birlikte servis edin.

© lezzetler.com tarif no:137643 « adi:Tavuklu Piroski Boregi « gdnderen:donanim « indirme tarihi:01.04.2025 - 20:34


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tavuklu-piroski-boregi-vt100983
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/tavuklu-piroski-boregi-137643.jpg
http://www.tcpdf.org

