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TAVUKLU PIRINC CORBASI

Malzemeler:

2 su bardagi haslanmis piring,
1 orta boy temizlenmis kereviz,
2 orta boy soyulmus havug,
yarim demet temizlenmis maydanoz,
10 bardak tavuk suyu,

250 gram tavuk eti,

1 fincan limon suyu,

karabiber,

kuru kekik,

defneyaprag,

garnitdr i¢in dilimlenmisg limon.

Hazirlanisi:

Dogranmig sodan, kereviz, havug, maydanoz, karabiber, kekik, defneyapradi ve tavuk suyunu kapakl bir
tencereye koyup kayna-yincaya kadar pisirin. Birka¢ kez karistirip atesi kisin ve 10-12 dakika kaynatin. Kiip
seklinde dogranmig olan tavuk etini ilave ederek 8-10 dakika daha kaynatin. Ocagi kapattiktan sonra limon suyu
ilave ederek karigtirin ve dilimlenmig limonla servise hazir hale getirin.
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