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TAVUKLU PIRINC CORBASI

1 tavugun gogus eti
3 yumurta

1 avug piring

1 klicUk sogan

1 demet maydanoz
1,5 litre su

30 gr tereyagdi

1 limon

tuz

biber

Bir tencerede tereyagini eritip, ince kiyllmis sogani altin rengi kavurun. Uzerine bir buguk litre sicak su dékiip
tavuk parcalarini ekleyin, orta ates Gzerinde tavuk gégsu pisene kadar pisirin. Tavuk etlerinin suyunu stizerek
g6gUs etlerini didin. Bu arada kéfteleri hazirlayin, bunun igin didilmis tavuk g6égus etlerini, 1 yumurta beyazini,
tuz ve biberi beraberce yodurarak ceviz kadar kéfteler yuvarlayin. Bu koéfteleri elekle stizdiigindz tavuk suyuna
atin, Gzerine 1 avug piring atin, piringler pisene kadar haglayin. Bu arada maydanozu yikayi kiyin, kalan 1
yumurta sarisi, 2 tam yumurta ve limon suyunu beraberce ¢irpin. Gorbanin i¢ine sicim gibi akitir. Corbayi sicak
olarak servis yapin, Gzerine kiyllmig maydanoz serpin.
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