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TAVUKLU PIRASA PACASI

Malzeme

- 3 yemek kasig Sana Créme Bonjour tereyagli margarin
- 2 adet pili¢ kalca

- 4 adet prrasa

- 1 adet kuru sogan

- 2 adet patlican

- 2 adet carliston biber

- 2 adet domates

- 1 yemek kasigi salga

- 3 adet taze sogan

- 3 dis sarimsak

- 1,5 su bardagi tavuk suyu

- tuz ve karabiber _

- patlicanlar kizartmak Igin:

- siviyag

- sosu Igin:

- 1 su bardagi yogurt

- 2 kutu Sana Creme Bonjour biberli peynirli sandvi¢ sirme
- Y2 su bardag iri cekilmis ceviz

- 3 dis sarimsak

Hazirlanigi

1. Pili¢ kalgalari serit serit dograyin.

2. Pirasalari, ¢arliston biberleri, taze soganlar ve sarimsaklari ayiklayip ayri ayri kiyin.

3. Domateslerin ve patlicanlarin kabuklarini soyup kip kip dograyin. Dogradiginiz kiip patlicanlar kizgin yagda
kizartip havlu k&gt serdiginiz tabaga ¢ikarip fazla yagini stiziin.

4. Yayvan bir tencerede Sana Creme Bonjour tereyagli margarini kizdirip igine serit dogranmig tavuklari ekleyip
tavuklar renk alincaya kadar kavurun.

5. Tavuklar renk alinca i¢ine piyazlik dogranmig sodanlari ekleyip soganlar pembelesinceye kadar kavurun.

6. Soganlar pembelestikten sonra igine kiyllmig pirasa ve ¢arliston biberleri ekleyip pisirmeye devam edin.

7. Daha sonra igine kip dogradiginiz domatesleri ilave edip karistirin.

8. Domatesler yumusadiktan sonra salgayi ekleyip salganin kokusu ¢ikana kadar kavurmaya devam edin.

9. En son olarak i¢ine tuz ve karabiberi, kiyllmis taze soganlar ve tavuk suyunu koyup kisik ateste bir tagim
pisirin.

10. Yemek piserken sosu icin bir kAseye yogdurdu, iri kiyllmis cevizi, kiyilmis sarimsaklari ve Sana Créme
Bonjour biberli peynirli sandvi¢ sirmeyi koyup bir ¢atal veya ¢irpici yardimiyla sos kivamina gelene kadar
karigtirin.

11. Pisen yemegi servis tabagina alip Uzerine kizarttiginiz patlicanlari dizdikten sonra Sana Creme Bonjour
biberli peynirli sandvi¢ stirmeli?cevizli sos ile birlikte sicak olarak servis edin.
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