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TAVUKLU PILAVLI PATLICAN CEVIRME

Elif KorkKmazel

3 adet patlican

1,5 su bardagi piring

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
200 gram tavuk eti

1 adet sivri biber

Tuz, karabiber

1 cay bardagi zeytinyad
2 su bardagi su

Tencereye tereyadini koyup tavuk etlerini ince sekilde kiyip igine atin ve 5 dakika kavurun. Uzerine ince kiyilmig
sivri biberi ve yikanmig pirinci ilave edip 4 dakika daha kavurun. Sonra igine su koyup kapagi kapall sekilde 20
dakika pisirin. Bu arada patlicanlari dilim yapip, yagda kizartin ve firin kabina déseyin. Uzerine tavuklu pilavi
koyup kenarlardan sarkan patlicanlarla kapatin ve 200 derecedeki firnda 10 dakika pigirin. Yemegi servis
tabagdina ters cevirip, stsleyip servis yapin.
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