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TAVUKLU PIRING PILAVI

Yarim kg. kugbasi tavuk

1 su bardag pilavlik piring
1,5 su bardagi su

1 su bardagi siviyag

2 adet orta boy patlican
Yeteri kadar kiraz domates
6 adet uzun sivribiber

150 gram tereyagi

Tuz

Karabiber

Kiraz domateslerin saplarini kesin. Dibi yuvarlak ve bombeli, diiz olmayan bir teflon veya ¢elik tencereyi
siviyagla yaglayin. Domatesleri kabuklu taraflar tencerenin tabagdina gelecek sekilde dizin. Patlicanlari iri
kugbasi dograyip, tuzlu suda acisini ¢ikarin. Kizdirilmig siviyagda kizartin. Tavuk kusbasini bagka bir tencerede
kavurup, patlicanla harmanlayin. Karigimi domateslerin Gizerine yayip biraz bastirin. Tuz ve karabiber serpin.
Sivribiberlerin saplarini kesip, yildiz seklinde tencerenin kenarlarina dizin. Tuzlu suda hagladiginiz pirinci, tavuk
ve patlicanlarin Gzerine yayin. 1,5 su bardag su ilave ederek pirincin Gzerine dokin. AJir ateste suyunu ¢ekene
kadar pisirin. Atesten alip, Gzerine eritilmis tereyadi gezdirin. DUz bir servis tabadina tencereyi yavasca ters
gevirip servis yapin.
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