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TAVUKLU PILAV

Kullanilacak malzeme:
1 adet tavuk

3 bardak piring

250 gr. bezelye

2 havucg

2 ¢orba kagsig margarin
Tuz

Koérpe ise 1 saat, degilse 2-3 saat slreyle hasgladiginiz tavugu, kemiklerini ¢ikarip iri parcalar halinde bir
tencerenin dibine dizin. Diger taraftan yikamig oldugunuz bezelyeyi daha ¢ok kenarlara dogru olmak tizere
tavuklarin Gzerine yayin. Iri iri rendelediginiz havuglari da ayni sekilde bezelyenin Gzerine serpin. lyice yikayip,
Uzerine sicak su dokerek haglayip slzduglniz ¢ bardak pirinci de en Uste yayin. Uzerini bir tabakla kapayin.
Ote yandan dért-bes bardak tavuk suyunu iki corba kasigi margarin ve yarim gorba kasigi tuzla kaynattiktan
sonra tabagin Uzerinden tencereye dokin. Tencerinin kapagini kapatip suyunu ¢ekinceye kadar agir ateste
firnin ocak kisminda pisirin. Suyunu ¢ekince atesten alip demlenmek Uzere bir kenara birakin. Yarim saat kadar
demledikten sonra Uzerindeki tabagi alin ve yuvarlak yayvan bir tabaga ters gevirip servis yapin.
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