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TAVUKLU PILAV

500 gr. tavuk gégsu

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 cay bardagdi kaju fistigi

2 adet domates veya 5 adet kurutulmus domates
2 su bardagi piring

2.5 su bardag su

Tuz

Tavuk gégsunu iri kiip seklinde dograyip tencereye alin. Tereyagdini ekleyip tavugun rengi ddnene kadar
soteleyin. Kaju fistigini ve kiyllmig domatesi katip, bir-iki dakika daha sotelemeye devam edin. Yikanmis ve
sUzUlmUOs pirinci katip, birkag¢ kez cevirdikten sonra su ile tuzunu ekleyin. Once kuvvetli sonra kisik ateste
suyunu ¢ekene kadar pisirin. 15 dakika kadar demlendirip servis yapin.
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