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TAVUKLU PILAV

1 tavuk

1 bas sogan

1 bas havug

2 bardak piring

3 bardak tavuk suyu

2 yemek kasi§i tereyagi
1 yemek kasigi fistik

1 yemek kasigi kustzimu
1 tath kasigi seker

tuz

karabiber

Temizlenmis ve yikanmig tavugu dort pargaya bélinmis sodan ve havucla Uzerini gegecek kadar su ve biraz
tuz koyup atese (Oturtun. Képiguni alin yumusayana kadar pigirin. Tavugun kati ve cigerini findik
blyUkliginde dograyin. 3 bardak tavuk suyu, dogranmis ciger ve katisi ile yakinmis Gziim ve pembe renkte
kavrulmus fistig bir tencerede atese koyun. Kaynayinca stziimis Diring, tuz, karabiber, targin ve seker katin.
Suyunu gektirin. 1-2 kasik tereyagdi koyup kapali olarak demlendirin. Tavugu ister oldugu gibi, ister kizartiimig
olarak bir tepsiye alin, etrafina pilavi yerlegtirip servis yapin.
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