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TAVUKLU PILAV

MALZEMELER

2 su bardagi piring

3 su bardag tavuk suyu

3 yemek kasi§i tereyadi ya da margarin
1 tavuk gégsu

Tuz

YAPILISI

Bir Borcam tencerede 3 bardak su ile tavuk g6gsiini haslayin. Tavuk iyice haglandiktan sonra parcalara bolin.
2 bardak pirinci ayiklayip yikayin. Uzerini gegecek kadar su koyup, tuz ilave ederek 20-25 dakika islatin ve
sliziin. Bir bagka Borcam tencereye margarini koyup hafif kizdirin. Sonra buna tavugu hasladiginiz suyu,
piringleri, parcalara bdélinmus tavudu ve tuzu ilave edin ve piringler suyunu ¢ekene kadar énce ylksek sonra
kisik bir ateste pismeye birakin. Yarim saat demlendirip servis yapin.
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