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TAVUKLU PILAV

1 adet Lezita Sirtsiz Goglis
2 su bardag piring

40 gr tereyagi

1 corba kasigdi arpa sehriye
3 su bardagi tavuksuyu

4 adet haglanmig patates

1 kahve fincani sit

1 ¢corba kasigi tereyad
Tuz

Lezita gdgus etini bir tencereye koyup Uzerine su ekleyin ve etler yumusayana kadar haglayin. Son 5 dakika
tuzunu ilave edip pisirin. Suyu siz(n. Pirinci ik su da 20 dakika bekletin. Etleri tel tel ayirin.

Pirinci yikayip stiztin. Tencerede tereyagini eritip sehriyeyi kavurun. Pirinci ilave edip kavurmaya devam edin.
Uzerine eti hagladiginiz sudan 3 bardak tavuk suyu ve tel tel ayrilmig etleri ekleyip kisik ateste kapagi kapali
olarak suyunu ¢ekene kadar pigirin. Demlenmeye birakin.

Pilavi servis yapmak i¢in ufak bir kaseyi islatin. Dibine tavuk etlerinden bir tutam koyup Uzerine pilav doldurun
ve kasikla dizleyip servis tabagina ters kapatarak ¢ikarin. Taze karabiber serpip servis yapin.
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