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TAVUKLU PILAV

4 adet (700 gr) Keskinoglu Tavuk Fileto
2 adet Sogan

2 dis Sarimsak

2 adet Havug

3 kaglk Tereyagi

3 bardak (700 gr) piring

30 cl Tavuk suyu

1 adet limon

Tuz,toz biber

Maydanoz

Soganlari ve sarimsagi soyduktan sonra ince ince dograyin. 2 adet havucu temizledikten sonra halka halka
dilimleyin. Bir tavada soganlari,sarimsaklari, havuglarla birlikte tereyadinda kisa bir sdre kizartin. Pirinci ilave
edin ve birkac dakika daha kizartin. Karigimin tizerine sicak tavuk suyunu ilave edin. Piring siviyi emene kadar
pisirin. Ayri bir yerde yarim limonunun suyunu sikin. Pirince limon suyu, tuz ve biberi ilave edin ve sonra da
kiyllmis maydanozu ilave edin. Teflon tavaya biraz tereyagdi koyun. Ustline tuz ve toz biberi serpin. 4 adet tavuk
filetoyu eritilmis tereyaginda hizla kavurun. Sonra diisUk i1sida pisirin. Pisirdiginiz filetolari dilimleyin ve pilav
Uzerine yerlestirin; garnitir olarak maydanoz ilave edin.
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