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TAVUKLU PILAV

Malzeme: (4 kisilik),

300 gr. piring,

1 kliclk sogan,

1 ki¢ik havug,

120 gr. tereyag,

300 gr. tavuk eti (6nceden pismis),

tuz,

biber,

300 gr. domates (kabuklari soyulup, ¢ekirdekleri temizlendikten sonra kusbasi dogranmis),
pirincin hacminin iki misline yakin et suyu (kaynar),
100 gr. kasar peyniri (rendelenmig).

Once pirinci ayiklayip, Ustiindeki nisastasi gidinceye kadar, birkag kez yikayip siiziin. Sogan ve havucu
temizleyip ince dograyin. Tavuk etini kliclk parcalar halinde ayiklayin. Orta boy bir tencereye yagin yarisini
koyup orta ateste kizdirin. Sogan ve havucu ilave edip sik sik karigtirarak soganlar pembelesene kadar pisirin.
Tavugu katip tuzunu ve biberini koyduktan sonra bir kez karistirip tencerenin kapagini kapatarak iki G¢ dakika
tavuk i1sinana kadar, pisirmeye devam edin. Tavuk isininca, tencerenin kapagini alip, domatesi koyup dort bes
dakika pisirin. Pirinci ilave edip birkag¢ dakika surekli karigtirdiktan sonra kaynar haldeki et suyunu ekleyin.
Yaklasik yirmi dakika piring suyunu tamamen ¢ekinceye kadar, pisirin. Pilav pisince atesi sdndirtp Ustine
temiz bir havlu drterek onbes yirmi dakika dinlendirin. Kalan tereyagi kiiguk bir tavada iyice kizdirip isitilmig bir
servis tabagina aktarilmig olan pilavin Ustiine dékiin. Rendelenmig kager peynirim de tzerine serptikten sonra
pilaviniz servise hazirdir.
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