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TAVUKLU PILAV

MALZEMESI

1 adet hazir kizarmis tavuk

300 gr. baldo pirin¢

1 bas iri kuru sogan

2-3 sap taze sogan

1 tepeleme ¢orba kasigi domates sal¢asi
3 su baradgi hazir tavuk suyu (Tabletten)
2 ¢orba kasiJi zeytinyagi

60 gr. tereyad

Yeterince tuz, karabiber, maydanoz

YAPILISI:

Kizarmig tavugdu satin aldiginiz zaman, sicak durmasi igin aliminyum kagida sariniz. Kuru sogani kigik kiguk
dograyiniz. Taze sodanlari ince ince kiyiniz. Yesil saplarinin kart kisimlarini kesip atiniz. Zeytinyagini kizdirip
soganlari bu yagda sarartiniz. 3 dakika kavurduktan sonra igine tereyagdini ilave ediniz. Tereyag eriyince pirinci
tencereye dokinlz. Tahta kasikla gevirerek piring taneleri seffaflagincaya kadar kavurunuz. Tabletten elde
ettiginiz sicak tavuk suyundan bir miktar alip icinde domates salcasini eritiniz. Erittiginiz sal¢ay pirince ilave
ediniz. Tuzunu, biberini ekip iyice karistiriniz. Kalan sicak tavuk suyunu tzerine dékip tencerenin kapagini
kapatiniz. Cok hafif ateste 20 dakika kadar pisiriniz. Bu arada satin aldiginiz tavudu 4-5 parcaya bélintz. Pisme
slresinin bitimine yakin (15 dakikadan sonra, pilav tam anlamiyla suyunu gekmeden) béldiginiz tavuk
parcalarini piringlerin icine gédmindz. Bu sefer tencerenin kapagini aralikh birakarak pisme siresini
tamamlayiniz. Pilav suyunu cektikten sonra 5-10 dakika kalin bir havlu altinda demlendirip sicak sicak ikram
ediniz.

© lezzetler.com tarif no:24544 « adi:Tavuklu Pilav « gdnderen:siren-o « indirme tarihi:25.04.2024 - 14:16


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tavuklu-pilav-vt2626
http://www.tcpdf.org

