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TAVUKLU PILAV

https://www.cumhuriyet.com.tr

2 su bardagi pilavlik piring

500 gram tavuk gégsu

1 blyUk sogan

2 yemek kagsidi tereyadi veya sivi yag
1 tath kasidi tuz

Yarim ¢ay bardagi sivi yag

1 cay kasigi karabiber

1 tath kasidi pul biber

4 su bardagi tavuk suyu veya su

Tuz

Birka¢ dal taze sodan veya maydanoz

Piring bir stizge¢ icinde bol suyla yikanir, Gzerine sicak su eklenir ve 15-20 dakika kadar bekletilir.
Tavuk gdgsu haglanir. Haglanan tavuklar didiklenir.

Yikanan piring slizge¢ yardimiyla stzulUr.

Genis tabanli bir tencereye sivi yag eklenir ve tereyag eritilir.

Tereyaginin erimesinin ardindan piring eklenir. Orta ateste piringle kavrulur.

Kavrulan piringlere tuz eklenir. Karigtirilir.

Haslanan tavuklarin suyundan eklenir. Kaynamaya bagladiktan sonra tencerenin kapagdi kapatilir.
Kaynadiktan sonra atesi kisilir ve pilav suyunu ¢ekene kadar demlemeye birakilir. Bu sire genellikle 15-20
dakika arasinda degisir.

Demlendikten sonra tane tane olmasi igin bir tahta kagik veya spatula ile karigtirilir.

Tencerenin kapagini kapatip, pilavi bir stre dinlendirin.

Daha sonra pilavin Uzerine tavuk eklenerek servise hazirlanir.
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