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TAVUKLU PILAV

1 Tavuk

1 Su bardag pirin¢

1 Ufak sogan

2 Corba kasigi tereyagi

2 Kahve kasi§i tuz

1 Kahve kasidi karabiber
1 Tutam targin

1 GCorba kasigi fistik

1 Gorba kasigi kus Uzimi

Tavugu bol suyla calkalayiniz. Biiviik hir tencereye koyarak on Iki bardak su ve soyulmus ikiye bélinmiis kiigiik
bir soganla haglayiniz. Tavuk iyice pigince katisini ciger ve ylregini alarak kiguk kiguk Kiyiniz. Pirinci ayiklayip
iyice yikayiniz ve stizniz. Pirinci bir tencereye koyunuz. Ustine tavugun suyundan iki bardak ilave ediniz. Cam
fistigi, kus Gzimda, tuz, karabiber, tarcin kiiglk kiiglk kestiginiz kati, ciger vs.yi de tencereye atiniz. Tencerenin
kapagdini kapatarak orta ateste pilavi pisiriniz. Pilav suyunu ¢ekince tavada eriteceginiz iki corba kasig yadi
Ustline gezdiriniz.

Altini séndUrlp kapagini kapatarak pilavi dinlenmeye birakiniz. Tavudu suyla isitiniz. Sonra tavugu bir servis
tabagina aliniz. Pilavi da etrafina yerlestirerek servis yapiniz.
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