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TAVUKLU PILAV

6 adet Tavuk But

1 bardak Basmati Pirinci
1,5 bardak Tavuk Suyu

1 Limon

3 dal Taze Kekik

Tuz

Karabiber

4 yemek kasigi Zeytinyagi

Basmati pirinci 5 dakika kadar soguk suyun altinda yikayin.

Bir firin kabini tezgahin Gzerine alin.

Icerisine basmati pirinci alin.

Uzerinden tuz ve tavuk suyu ilave edip giizelce karistirin.

Biraz zeytinya@i ilave edin ve Gzerinden limon dilimleri birakin.

Taze kekik yapraklari ve ardindan tavuk bagetleri de izerine yerlegtirin.
Tavuklarin Gzerine de tuz ve karabiber serpip zeytinyadi gezdirin.

Finn kabini dnceden isitiimis 200 derece firina verin ve 25 dakika pigirin.
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