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TAVUKLU PILAV

2 parca tavuk gogst

2 su bardag piring

1 su bardag haslanmig nohut
4 yemek kasig! sivi yag

Tuz

Tavuk gdgsu dudukli tencereye alinir tizerini gegecek kadar su konur, didUkli tencere atese oturtulur. Pim
¢lktiktan sonra 25 dakika pigirilir.

Tavuk etleri suyundan alinarak didiklenir.

Piringler bir sdre sicak suda bekletilir.

Tencereye siviyag alinir, biraz 1sininca Uzerine stzulmus piring eklenerek birkag dakika kavrulur.
Pirincin Gzerini iki parmak gegecek kadar tavuk suyu ilave edilir, tavuk suyu yetmezse su ile tamamlanir.
Tuz ve haglanmig nohut eklenir. Tencerenin kapagi kapatilarak suyunu ¢gekene kadar pisirilir.

Ocak kapatilir, pilav bir siire demlendirilir.

Servis igin, bir kasenin dibine bir miktar didiklenmis tavuk eti konur.

Uzerine nohutlu pilav konup biraz bastirilir.

Kase, tabaga ters cevrilerek servis edilir.

© lezzetler.com tarif no:153495 « adi:Tavuklu Pilav « génderen:i « indirme tarihi:12.05.2024 - 20:28


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tavuklu-pilav-vt2626
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/tavuklu-pilav-153495.jpg
http://www.tcpdf.org

