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TAVUKLU PILAV

2 adet kemikli tavuk g6gst

2 adet defne yapragi

1 tath kasidi tuz

2 yemek kasigi tereyagi

2 su bardag baldo piring

1 su bardag haslanmig nohut
2 yemek kasigi zeytinyagi

3 su bardag tavuk suyu

1 cay kasigi karabiber

1 adet kesme seker

Kemikli tavuk g6gsunu, derin bir tencereye yerlestirin.

1 cay kasigdi tuzu ve defne yapraklarini ekleyip Uzerine bolca su ekleyin.

Tavudu yumusayana kadar orta ateste haglayin.

Tavuklar kemiklerden ayrilir hale geldiginde tavudu tencereden alip etlerini ince ince didikleyin.
Tavuk suyunu kaynatmaya devam edin.

Pirincleri yarim saat kadar suda beklettikten sonra bol suyla yikayip nisastasini temizleyin.
Pilav igin yaglar tencereye alip kizdirin.

Piringleri yagda ortalar seffaflasana kadar kavurun.

Tavuk pargalarini, haglanmig nohutu ve 3 su bardagi tavuk suyunu tencereye ekleyin.
Kaynayana kadar orta ateste pisirdikten sonra altini kisip g6z g6z olana kadar pisirin.

Pisen pilavi kapagi kapall halde (zerinde kagit peceteyle demlendirin.

Pilavi tabaklara bdltstirip Uzerine karabiber serpin. Ketgap, aci biber tursusu ve ayranla servis edin.

© lezzetler.com tarif no:153091 « adi:Tavuklu Pilav « gdnderen:telsiz « indirme tarihi:18.05.2024 - 00:16


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tavuklu-pilav-vt2626
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/tavuklu-pilav-153091.jpg
http://www.tcpdf.org

