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TAVUKLU PILAV

Nazmiye Demirtag

2 su bardagi piring

Y2 adet limon

2 yemek kasi§i tereyagi

Tavuk bulyon (istege bagh)

4 su bardagi su veya tavuk suyu
2 adet tavuk g6gsu

Kimyon

Kekik

Karabiber

Kirmizi pul biber

Pirincimizi limonlu, tuzlu sicak suda yarim saat bekletelim. Tavuklarimizi kiip seklinde dograyalim, genis bir
kaba alalim, suyunu ¢cekene kadar kavuralim. Piringlerimizi iyice yikayalim, tereyagimizi bir tencerede eritelim,
piringleri ilave edelim ve yavasca kavuralim. 4 su barda@i suyumuzu veya tavuk suyumuzu ilave edelim,
istenirse tavuk bulyon ekleyelim. 15 dakika demleyerek pilavimizi pisirelim. Suyunu ¢eken tavuklarimizin (izerine
¢ok az sivi yag veya tereyag ilave edelim, baharatlarimizi ekleyelim kisik ateste kavuralim. Ki¢ik bir kasenin
dibine énce tavuk sonra pilavimizi koyalim, ters gevirerek servis tabagimiza alaim.
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