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TAVUKLU PILAV

Tugba Balci

1 kase piring

1 cay bardag tel sehriye
2 kase sicak su

3 adet tavuk budu

3 kaglk sivi yag

1 tutam tuz

Tavuklarimizi derin bir tencerede haglamaya birakiyoruz. lyice haslandiktan sonra didikliyoruz. Pilav tenceresine
sivi yagi alarak igerisine tel sehriyemizi ekleyip kavuruyoruz. Suda yikadigimiz piringleri de ekleyip kavuruyoruz.
Uzerine sicak suyu ve didikledigimiz tavuk etlerini de ekliyoruz. Tuzunu da ekledikten sonra kapagdini kapatip en
kisik ateste pismeye birakiyoruz. Pilav pisdikten sonra derin bir kaseye pilavi koyup servis tabagina ters
geviriyoruz.
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