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TAVUKLU PIDE

3 su bardagi un (450 gr)

3 ¢corba kasi@i 1lik su (45 ml)

2 ¢orba kagig margarin (30 gr)

2 adet yumurta

1 adet yumurta sarisi

1 tath kasidi tuz

15 gr yas maya

1/3 su bardagindan biraz az sit (90 ml)
I¢icin:

500 gr tavuk gdgsu (kusbasi kesilmig)
3-4 yemek kasigi sivi yag (60 ml)

2 adet carliston biber

2 adet domates (kip kesilmig)

1 adet blyUk boy kuru sogan

2 su bardagi dolusu rende kasar peyniri (200 gr)
Tuz

Karabiber

Kirmizibiber

15 gr mayayi, 3 ¢orba kasidi ik su ile karistinn. Hamuru yapmak igin; un, stt, margarin, yumurta, tuz ve
sulandirnimig mayay! karistirip, yogurun ve oda sicaklijinda 1,5 saat bekletin.

Bu arada 4 yemek kasigdi sivi yagda soganlari kavurun. Tavuklari ilave edip, kavurmaya devam edin. 2 adet kip
kesilmis domates ve carliston biber (ince kiyilmig) ilave edip, 1/2 su barda@i suyla pide icinizi, orta ateste pigirin.
Tuz, kirmizibiber ve karabiberle lezzetlendirin. Dinlendirmis oldugunuz hamuru 12 pargaya boélin ve oval sekilde
agin. Harci igine doldurun ve kayik seklinde pidelerinizi kapatin. Hamurun Gzerine yumurta sarisini firgayla
siiriin. Onceden 200 derecede Isittiginiz firnda pidelerinizi 35-40 dk, pideleriniz pembelegene kadar, pisirin.
Pideleri firndan alin. Uzerine kasar peyniri rendesi serpip, 10 dk daha firinda tutun.

Sicak olarak servis yapin.

ML® Tavuklu Pide icin tiklayin
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