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TAVUKLU PERDE PILAVI

2 su bardagi piring

2 adet tavuk budu

150 gr. badem

4 corba kasigi tereyagi
3 su bardag tavuk suyu
Tuz, karabiber
Hamuru icin:

2 su bardagi un

125 gr. tereyagdi

1 kahve fincani st

2 adet yumurta

Su, tuz

Un, tereyag, sit, yumurta ve tuzu, su ekleyerek yogurun, 20 dakika bekletin. Tavugu haslayin, etlerini didin.
Bademleri kavurun, Uzerine pirinci koyup, 5 dakika kavurun. Tavuk etleri, tavuk suyu, tuz ve karabiber
ekleyerek pilavi pisirin. Derin bir kabi iyice yagdlayin. Bademleri tencerenin dibine yapistirin. Hamuru yarim
santim kalinhdinda acin, kabin igine yerlestirin. Pilavi i¢cine ddkin. Hamurun kenarlarini toplayin. Firinda pigirin.
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