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TAVUKLU PAZI BORANI

2 Yemek Kagigi Sana Klasik
500 gr Pazi sapi

1 Tath Kasig1 kirmizi biber
250 gr kugbasi tavuk

3 Adet yutka

1 Cay Bardagi sivi yag

1 GCorba Kasigi kuru nane

1 Corba Kasig Tereyadi

1 Adet kuru sogan

Tereyagdinda kip kip dogranmis kuru sodani pembelesinceye kadar kavurun.tavuklari tencereye koyun. Suyunu
¢cekene kadar soteleyin. Dogranmis pazi saplarini ekleyin. Ayri bir tavada Sana yadini baharatli kavurun
yemeginizin Gzerine d6kin. Yufkalari ortadan 2 pargaya bolin. Harci koyun ve gézleme gibi sarin. Yaglanmisg
firin tepsisine yufkall boraniyi dizin. Uzerine sivi yag strin 170 derecede isitiimig firinda altin rengi alincaya
kadar pisirin.
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