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TAVUKLU PATLICAN

3 adet patlican

2 parga tavuk gégsu

2 yemek kasigi margarin
1 yemek kasigi salca

1 adet sogan

1 adet yesil biber

1 adet kirmizi biber

1 adet domates

Yagdi tencereye koyun. Sogani ve biberleri biraz kavurup kii¢clk parcalar halinde dogradiginiz tavuk gégsunu
ekleyin ve kavurmaya devam edin. Salca ilave edin. Birkag dk da bu sekilde pisirip patlicanlar ekleyin. Gok az
su ilavesi yapin. Patlicanlar da iyice pisinceye kadar kavurmaya devam edin. Gerekirse su ilavesi yapabilirsiniz.
Ocagi kapatmaya yakin tuzunu ayarlayin. Arzunuza gére baharat ekleyin.
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