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TAVUKLU PATLICAN

2 ¢orba kagsig margarin
400 gr. kusbasi tavuk eti

1 adet sogan

5-6 adet kdzlenmis patlican
3 sivri biber ve kirmizi biber
4 dis sarimsak

1 cay kasigi tuz

Karabiber

1 tath kasidi salca

Tavuk etlerini ok ince sekilde, kiyma gibi bicakla dograyin ve margarinde bes dakika kadar kavurun. Uzerine
rendelenmis sogdani, sarimsagi ve sivri biberi ekleyip kavurmaya devam edin. Salga, kiyilmis kirmizi biber ve
baharatlar ekleyin. Kézlenmis patlicanlarin ortasini yarip tavuklu har¢la doldurun. Bir bardak kadar su ilave
ederek 20 dakika pisirin.
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