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TAVUKLU PATLICAN

Malzemeler:

1 yemek kasigi sivi yag
1yemek kagsiJi tuz

1 yemek kasigi sala

2 adet sogan

3 adet domates

8 adet mantar

4 adet havug

250 grm tavuk eti

SOS IGIN.
KIRMIZIBIBER
NANE

KARABIBER

TUZ _

2 ADET KIRMIZI BIBER

Hazirlanisi:

1 yemek kasigdi sivi yagi borcamin igine koyun ardindan sogani koyup 4 dakika firinda kizdirin pembelesince
ardindan domatesleri atin domateslerde olunca havuglari atin igine suyu ilave edin pisince mantarlari koyun
iyice pisinge 15 dakika pisirn fokur fokur kaynadiktan 250 grm tavuk etini ayikladiktan sonra icine ilave edip 30
daika pisirin firindan alin sos igin kirmizi biberi yagda kizdirin igine karabiber nane ve tuzu ilave edin kizdirdiktan
sonra Ince seritler halinde kesilmig kirmizi biberle stslenir ve kisik ateste pisirilir.
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