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TAVUKLU PATLICAN

4 adet tavuk gogsi

3 adet patlican

3 yemek kasigi zeytinyadi

1 yemek kasigi Knorr Domatesli Soganl Gesni
1 yemek kasidi Knorr Toz Tavuk Bulyon
2 adet sivri biber

2 su bardagi su

1 tath kasigi seker

1 tath kasigi kekik

6 yemek kasigi zeytinyagi

Bir miktar karabiber

Hazirlanisi

1. Harciicin: Yayvan bir tencerede 3 yemek kagsigi zeytinyagini kizdirip daha sonra igine dogranmis sivri
biberleri ilave edip sote edin.

2. En son olarak i¢ine dogranmig patlicanlari, kekigi, Knorr Domatesli Soganh Cegsni'yi, Knorr Toz Tavuk
Bulyon'u, suyu, sekeri ve karabiberi koyup bir tasim kaynatin.

3. Sivi margarini kizdirip dogranmig tavuk etlerine renk verdirip firin kabina alin.

4. Tavuk etlerinin Gizerine patlicanl sosu dékip firinda 10-15 dakika pisirin. Yemegi sicak olarak servis edin.
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