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TAVUKLU PATLICAN

3 adet tombul patlican
3 parga tavuk gégsu

1 kahve fincani zeytinyagi
2 kahve fincani s(t

3 parca dil peyniri

2 yemek kasi§i tereyagi
2 tath kasigi targin
yarim limon

2 ¢ay kasi§i tuz

1 su bardag st

3 yumurta sarisi

Sapli olarak patlicanlari ikiye bdlelim, igini oyalim, ¢ikan icleri limonlu tuzlu suya atalim. Diger taraftan hazirlanan
patlicanlar yumusayana kadar hasliyalim. Bir tavaya az miktar zeytinyagdi koyalim, ¢ikan icleri kligk ki¢ik
dograyip bu yagda pisirelim. Bagka bir kapta kligik dogranmis tavuklar kavuralim, tzerine sarimsak ve targin
ekliyelim, iyice pistikten sonra, patlican iclerini de tavugun Gzerine ekleyelim. Haglanmig patlicanlari yaglanmis
firin tepsisine dizelim, Gzerine yumurta sit, tereyagi karisimindan bolca gezdirelim, i¢ine hazirladigimiz tavuklu
malzemeyi dolduralim. Firina verelim 15 dakika kadar pisirelim. Firindan ¢iktiktan sonra tGizerine ¢ubuk seklinde
dil peyniri koyalim, bir stire daha firina verelim.
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